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Regnard Mercurey

Stats Analyse
Produsent: Regnard Alkohol: 13%
Land: Frankrike Syre: 3449l
Omrade:  Burgund Sukker: 0.6 g/l
Druetyper: 100% Pinot Noir Fruktighet:

EPD: 2910875

VPnr 900101 Fylde:

Vecturanr: 134643 Garvestoff:
Volum: 75 cl

Produsent

Regnard - etablert allerede i 1860 av Zéphir Régnard. Eies i dag ogsa av Baron Patric de
Ladoucette, mannen bak den kjente vinen Baron de L fra Pouilly Fumé i Loire. Deres kjeller
finner vi midt i den lille sgvnige byen Chablis Regnard lager sine utsgkte viner pa den
tradisjonelle maten, uten bruk av eikefat. Regnard produserer hele spekteret fra Grand Cru
viner til Petite Chablis. Baronen er ogsa eier av det velrenommerte Chablis huset Albert Pic,
med eksklusive 1. Cru og Grand Cru marker. Vinene fra sentral-Burgund kommer fra
vinkjelleren som Regnard har i Beaune. Ngkkelordet for de nye vinene fra Regnard er
KVALITET, i vinmarken, i vinkjelleren og i flasken!

http://www.deladoucette.net/

Karakteristikk

Meark rad farge. Komplekse aromaer av sma rade, mgrke baer og myke krydrede aromaer. En
godt balansert vin med silkemyke tanniner og aromaer av rgde baer med lang avslutning.
Druen handplukkes, malolaktisk gjeering p& 50% eikefat og 50% stéltank. 12 mnd. pé eikefat
for flasking. Jordsmonnet bestar av mergel og kalkstein som gir vinen lagrings-potensiale og
kraft. Passer til lam, rgdt kjgtt, gryteretter og oster.



