Langlois Crémant de Loire, Brut

LANGLOIS-CHATEAU

VIGNOBLES & CREMANTS DE LOIRE Stats Analyse
Produsent: Langlois Alkohol: 12.5%
Land: Frankrike Syre: 5.4 g/l
Omréade:  Loire Sukker: 11.9 g/l
_ Druetyper: 60% Chenin (hvorav 10% er Fylde:
reserve) 20% Chardonnay og '
20% Cabernet Franc Sedme:

EPD: 602235
VP nr: 3449201
Vecturanr: 110106
Volum: 75 cl

Friskhet:
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Produsent

Langlois Chateau - ble grunnlagt i Saumur av Edouard Langlois og Jeanne Chéteau i 1885. |
dag eies huset av Bollinger og 4. generasjon Langlois. Langlois Chateau favoriserer naturlig
metoder med respekt for omgivelsene og oppfyller miljgkravene til Terra Vitis merket.

http://lwww.langlois-chateau.fr/

Karakteristikk

Lys stragul farge. Frisk duft med hint av hvite blomster og honning. Tarr, frisk og elegant smak.
Lagret min. 24 maneder pa bunnfall. Anbefales som aperitiff og til retter av fisk og skalldyr.




