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Casa da Passarella Somontes Colheita Tinto

Stats Analyse
Produsent: Casa da Passarella Alkohol: 13%
Land: Portugal Syre: 5.71 g/l
Omrade: Dao Sukker:  0.80 g/l

. 0, Sy i 0,

25% Jaen Fylde:

ERD: 4994430 ErnEET
VP nr: Kun Horeca
Vecturanr: 146658
Volum: 75 cl
Produsent

Casa da Passarella - Casa da Passarella er en av Portugals mest historisk bergmte
vingarder og allerede grunnlagt i 1892! , fgr opprettelsen av Ddo som ble grunnlagt som DOC
i 1908. Opp i gijennom historien har noen av Portugals mest anerkjente gnologer veert
engasijert pa garden —Mario Pato, Alberto Vilhena. Vingarden har hatt sine oppturer og
nedturer, og gikk nesten til ruin i den siste delen av det 20. arhundre. Den visjonaere
vinmakeren Paulo Nunes overtok garden i 2007. Han sa det store potensialet denne vakre og
gamle eiendommen hadde til & produsere ypperlige, moderne, komplekse viner som

blandet fortiden med natiden, og imponerende representerte regionen.

http://www.casadapassarella.pt/

Karakteristikk

Purpur rad farge. Duft av modne beer og lett krydder. Smaksrik, men middels fyldig. Elegant
med friskhet og flott balanse mellom frukt og tanniner. Produksjonsprosessen skjer i en
tradisjonell lagar, der man tar sikte pa a uttrykke verdien av jordsmonnet. En av vinhusets
klassiske metoder er gjeering med utvalgt gjeer fra egne vinstokker. Dette er en «hus
tradisjon» som gar tilbake flere tidr. Modningsprosessen skjer i tradisjonelle sementtanker.
Passer til de fleste kjattretter, hvit fisk og ost.



