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HAUGEN-GRUPPEN

e Calamarata bronsepasta
Laboratorio

Tortellini ri ng
-

Primi per la Ristorazione

Merke : Surgital

EPD nr: 5943303

o L 4 Units pr carton x net weight or volume per consumer unit : 0x1,5kg
hb.{
‘i A |
‘ P . J‘f Ingredienser
s | Durum HVETE (HVETEGLUTEN) semolina, vann

Anbefalt behandling
min.temp -18.00°C, max.temp -17.00°C

Nzringsinnhold (pr 100g)

Energy kj per 100 g / ml 1183
Energy kcal per 100 g/ ml 279
Fat (total) per 100 g / ml 1.2
Saturated fat per 100 g / ml 0.24

Monounsaturated fat per 100 g / mi
Polyunsaturated fat per 100 g / ml
Carbohydrates per 100 g / ml 56.1
Sugars pr 100 g/ml 3
Polyoler pr 100 g/ml

Starch pr 100 g/ml

Fiber pr 100 g/ml

Protein pr 100 g/ml 9.6
Salt pr 100 g/ml 0.05
Allergener

Egg kan inneholde spor av
Gluten ja

Hvete gluten ja

Sennep kan inneholde spor av

Soya kan inneholde spor av



