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HAUGEN-GRUPPEN

Sciallatielli Carbonara med eller uten kjott (10 personer)

Forberedelse

Tilbereding

Kok Scialiatelli i ca. 4 min fra fryst. Om du har flesk/bacon eller
panchetta kan du kutte dette i terninger og steke i pannen med litt
lok.

Saus: Miks eggeplomme med parmesan og pastavann eller
flote, etter egen preferanse.

Ved servering:
Sett ned temperaturen pa stekepannen med flesk og lgk. Ta

pastaen ut av pastakokeren og legg over i stekepannen og bland
sammen. Tilsett ost og egg og miks det raskt og rgr med pinsett
sa den kremer seg direkte. Legg opp med pinsett som pa bildet.
Legg gjerne en ra eggeplomme over, eller ha eggeplommen i
ovenen i en time pa 53 grader. Da er den ikke ra, men oppleves
fortsatt slik.

Produkter

Pasta Scialatielli *(Gluten,Hvete gluten,kan inneholde spor av 1500 g

Egg,Sennep,Soya)

Panchetta eller bacon valgfritt 500 g

Parmesan ost revet 3009

Eggeplomme 20 stk
Pastavann/ eller flote 500 ml
Urter til pynt 1049

Maldon flaksalt batte 1,4 kg 1049



