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HAUGEN-GRUPPEN

Buffalo kyllingburger (1 personer)

Forberedelse

Burger av kylling marinert i TABASCO® Buffalo saus, Jalapeno
bacon, coleslaw, jalapeno, grann chilimayo, premium burgerbrad.

Jalapeno bacon
Ingredienser
10kg Bacon
1kg Jalapeno

Blend jalapeno sammen med laken i blender eller
kjgkkenmaskin. Hell over skivet bacon, pass pa at skivene dras
fra hverandre slik at stgrst mulig overflate dekkes med jalapeno.

Coleslaw

Ingredienser

1 kg Revet gulrot

1 kg Revet hodekal

300g Eple

60ml TABASCO® Jalapeno Sauce
0,51 Mayones

30ml  Sitronsaft

10¢9 Maldonsalt

1049 Sort pepper malt

Riv eple, gulrot og hodekal til ansket
starrelse. Rar inn resten av ingrediensene.

Tips: For a redusere arbeid kan man i denne oppskriften kjgpe
inn ferdig kuttet rékostblanding!

Produkter
Buffalo marinert larkjatt av kylling 180 g
Jalapeno bacon 709
Coleslaw 709
Jalapeno 3049
Grgnn chillimayo 3049
Burger brad Homestyle *(Gluten,Hvete gluten,Melk) 1 stk

Hamburgerbrad Pretzel *(Gluten,Hvete gluten,kan inneholde
spor av Melk,Soya)

Til Coleslaw

Maldon flaksalt batte 1,4 kg

Maldon flaksalt batte 570g

Jalapeno Sauce

*Allergener



