
Nudler Mie 1x6kg Go­Tan 0,050

kg

Soyasaus premium 6x1 liter Go Tan 0,25 l

Sweet Chili Dipp Sauce 0,25 l

Scampi Tempura Butterfly 4X1 Kg Paradiso 0,025

kg

Rapsolje 0,25 l

vårløk 20 g

urter 5 g

sitron 25 g

Chili sambal sauce 20 ml Om du vil ha en ekstra hot kick bruk da Hot Chili sambal

sauce som tillegg eller alternative til Sweet chili saus.

Forberedelse

Legg nudlene i vann til de blir myke. Bland nudlene med
Premium soyasaus og litt finhakket vårløk. Frityrstek 4 tempura
reker per person, i rapsolje og plasser oppe på nudlene. Sett
gjerne et spyd i dem for og gjøre det lettere å spise. Dekorer
med urter og lime og server med Sweet chili dipsuas og mer
soyasaus ved siden av. 

Soyanudler med tempura reker (1 personer)

Produkter

*Allergener


