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HAUGEN-GRUPPEN

Half Baked Iskrem

Merke : Ben & Jerry's
EPD nr: 5433677

Units pr carton x net weight or volume per consumer unit : 8x465ml

Ben & Jerry's Half Baked er vanilje- og sjokoladekremis med biter av kakedeig og
brownies er en helt uslaelig kombinasjon! Ben & Jerry's Half Baked heter det fordi
selve brownien er bakt, men ikke kakedeigen. Smaken har veert en bestselger siden
2000, da vi bestemte oss for & kombinere vare klassiske iskremkreasjoner —
Cookie Dough og Chocolate Fudge Brownie. Farstnevnte, Cookie Dough med
store biter av kakedeig omgitt av vaniljeis, ble laget i 1986 etter et anonymt
smaksforslag fra en fan. Lanseringen fant sted fem ar senere og er fortsatt en
smakssensasjon den dag i dag. Chocolate Fudge Brownie er en veldig populaer
iskremsmak med deilig sjokoladeis og supersmakfulle brownies fra Greyston
Bakery. Den har tilfredsstilt sjokoladeelskere siden 1991. Noen ganger er det
vanskelig a velge mellom disse to legendariske smakene. Med Half Baked trenger
du ikke. Du far det beste fra to verdener i samme dessert. Isen er i emballasje som
er produsert pa en forsvarlig mate. Akkurat som all emballasjen var. Historien om
Ben & Jerry's begynte pa en renovert bensinstasjon i Burlington, Vermont, USA, i
1978. To karer og et firma som lagde is. Det ble starten pa et eventyr som er like
mytisk som isen var er god. En iskrem som na er kjent pa fijerne steder, og med
vanskelige a uttale navn over hele verden. Men forelgpig, nok ord. La isspisingen
begynne. Ben & Jerrys is er laget av Fairtrade-sertifisert sukker, kakao og vanilje.

Ingredienser

FLADE/FLATE (25%), vand, sukker, kondenseret
SKUMMETMALK/SKUMMETMELK, HYEDEMEL/HVETEMEL, brun farin,
kakaopulver, £#GGEBLOMME/EGGEPLOMME fra fritgaende hgns, SMJR,
sojaolie/soyaolje, fedtfattigt kakaopulver, £AG/EGG, invertsukker, kakaomasse,
melassesirup, tarret £AGGEHVIDE/EGGEHVITE, vaniljeekstrakt, stabilisatorer
(guargummi, carrageenan), salt, kakaosmgr, naturlig vaniljearoma med andre
naturlige aromaer, naturlig SM@RAROMA, emulgator
(SOJALECITHIN/SOYALECITIN), maltet BYGMEL/BYGGMEL, bagepulver
(natriumhydrogenkarbonat).

Anbefalt behandling
min.temp -25.00°C, max.temp -18.00°C

Nzringsinnhold (pr 100g)

Allergener

Gluten ja
Hvete gluten ja
Bygg gluten ja
Egg ja
Soya ja
Melk ja



